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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
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Weizentortilla (A1) in Knusperpanade (A1,F,J,K) Stangenspargel Hahnchencurry (G,J,N)

mit Hackfleisch-Gemdusefullung
(R.N)

und Reibekase

mit Kartoffelwedges (N)

und Joghurtremoulade (J,N,3)

mit Salzkartoffeln und
Kochschinken (S,2,3,15)

dazu Hollandaisesauce (C,J)

mit Pfirsichwirfeln

dazu Reis

Schweineriickensteak (S)

mit Rahmsauce (J,N)

und Spatzle (A1,C)

WMesis 2

Polentaschnitte (N)

mit Karotten-Lauchgemuse (J,N)

Butter Paneer (J,N)
mit indischen Kasewlirfelchen

in cremiger Tomatensauce

dazu Reis

Bunte Couscouspfanne
(A1,J,N)

mit Zucchini, Paprika, Karotte

und Hirtenkase

an Paprikasauce (N)

Vollkornspaghetti (A1)

auf Linsenbolognese (N)
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Cremiges Risotto (J,N)

mit grinem und weissem
Spargel
aus Munzingen (Spargel
regional, nicht Bio)

Alle Menilinien mit dem Bio-Siegel sind zu 100% aus dkologisch erzeugtem Anbau, nach EU Oko-Verordnung 834/2007. Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKO-006.

Bitte entnehmen Sie die genauen Bezeichnungen der Kiirzel aus dem Aushang ,Allergene und Zusatzstoffe”. Aufgrund von Lieferengpassen kann es bei einzelnen
Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.
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