Speiseplan Allergieessen

Produktdatenblatter auf unserer Webseite unter dem Reiter Speiseplane -> Allergie-Datenblatter einsehbar

KW 24 vom 09.06.2025 - 13.06.2025

Kinderleig@%

genie

Bow Qppew/ Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Pfingstmontag Klarer Rindfleischeintopf (N,R) Glutenfreie Pasta Veganes Spargel-Zucchiniragout (N) Kabeljau in Tempurateig (F)
. Wir wiinschen e_uch einen schonen mit Kartoffelwirfeln mit Rinderbolognese (N,R, Tomate) mit Spargel aus Munzingen mit Kartoffelsalat (K,N)
Feiertag!
Menu 1
und Suppengemise und Reibekase (J) dazu Reis und veganem Dipp (N, auf Kokosbasis)
“iin‘/éggg;ﬁsch
Rostitaler (allergenfrei) Veganer Gurkenquark (N, auf Kokosbasis) Champlgnol?:igleogpuzz:)(N, Tomate, Mediterrane Zucchinipfanne (N, Tomate)
] mit Bio-Apfelmus mit Petersilie und Schnittlauch auf glutenfreien Teigwaren mit Reis und Tomatensauce (N
enu
S
dazu Demeterkatoffeln aus Eichstetten ;::8"‘
g
Des se rt Birne Schokodessert (A4 glutenfreier Hafer) Trauben Aprikosenkompott (3)

Alle Meniilinien mit dem Bio-Siegel sind zu 100% aus dkologisch erzeugtem Anbau, nach EU Oko-Verordnung 834/2007. Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OK0-006.
Bitte entnehmen Sie die genauen Bezeichnungen der Kiirzel aus dem Aushang , Allergene und Zusatzstoffe”. Das Meni ,,Flir Gemiiseliebhaber” sowie die Angebote mit
dem DGE-Logo @entsprechen dem ,,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Kliniken” und wurden von der "Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e.V. (DGE)"
als eine Meniilinie zertifiziert. Aufgrund von Lieferengpéssen kann es bei einzelnen Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.
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