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Speiseplan

KW 36 vom 01.09.2025 - 07.09.2025

Bow Lppetit

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

) 4 P

Kase-Schinkenspatzle
(A1,C,J,N,2.3.15)
mit Putenschinken

im Ofen gebacken

Putenschnitzel natur (G)
mit Spatzle (A1,C)

und Krauterrahmsauce (J,N)

Pasta (A1) Bolognese (N,R)

Rinderhackfleischsauce

auf Teigwaren

Hahnchenkeule (G)
auf Erbsenreis (N)
dazu Paprikasauce (N)

Panierter Seelachs (A1)

mit Kartoffelsalat (K,N)
und Joghurtremoulade
(C.J.N.3)

Cremiger Erbseneintopf (J,N)
mit Speck (S,2,3,15)
und Baguette (A1)

Schweinesteak (S)
mit Kroketten (J) und
brauner Sauce (N)

M 2

Gemiise-Ravioli (A1,J)

an Tomatensahnesauce (J,N)

Arabisches Linsengericht
(N)

Angebratener Vollkorneis mit
Linsen und angedunsteten
Zwiebeln dazu Joghurt-Minze-

Kartoffel-Gemiisepfanne (J,N)

mit Zucchini, Paprika,
Kirschtomaten
und Hirtenkase

Champignonbolognese
(E4,N)

mit gehackten Walnlssen auf

Teigwaren (A1)

Falafeltaler (allergenfrei,
nicht Bio)

auf buntem Reissalat (K,N)
mit Zucchinistreifen

Cremiger Erbseneintopf
(A1,1,J,N, nicht Bio)

mit Tofu -Wienerle und Baguette
(A1, nicht Bio)

Gemiisebratling (A1,C,N,
nicht Bio)

mit Kroketten (J, nicht Bio)
und brauner Sauce (N, nicht
Bio)

s Sa%
§.=:’% 1138g und Tomatenwiirfeln
4029
Wahlkomponenten
Tomatencremesuppe Fladlesuppe Champignoncremesuppe Klare Nudelsuppe Klare Briihe Heute gibt es Eintopf Klare Briihe mit Einlage
€ ., mit Erbsen und Reis
L I pe (J,N) (A1,C,N) (J,N) (A1,C,N) (N) (A1,C,N)
o Nach Tagesangebot
mu)s& Téaglich wechselnde Auswahl an 2 gedampften Gemiisesorten
Nach Tagesangebot
S om Am Buffet kdnnen Sie sich an einer taglich wechselnden Auswahl von 4 Rohkostsalaten mit Topping aus Nissen und Kernen bedienen.
Zum Blattsalat bieten wir Ihnen Joghurt Sahne- (J,K,N) oder Essig-Ol-Dressing (K,N) an
Apfel-Aprikosenkompott Kuchenschnitte Obst (Bio)

j)eswd'/

Vanillepudding (J)

Buttermilchdessert Mango (J)

Quarkspeise mit Johannisbeeren

()

Obst (Bio)

(3,11,23)

(A1,CJ)

st
Fiir alle Meniilinien und Zutaten mit dem Bio-Siegel verwenden wir Bio-Zutaten. Diese kennzeichnen wir tagesaktuell in unseren Speiseplanen

Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKO-006.

Bitte entnehmen Sie die genauen Bedeutungen der Kiirzel fiir Allergene und Zusatzstoffe aus dem Aushang ,Allergene und Zusatzstoffe”,

Aufgrund von Lieferengpissen kann es bei einzelnen Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kemmen.

Webadresse www.kinderleicht-geniessen.de

i
L

: 07663-91 22 473 — E-Mail: bestellung@kinderieicht-geniessen.de

Kinderleicht genieBen GmbH — Frohmattenstr. 15 — 79268 Bdtzingen — Tel.:




