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Betriebsrestaurants
KW 42 vom 13.10.2025 -17.10.2025
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Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag
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Semmelknddel (A1,C)

auf Champignonragout (J,N)
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Fleischkdse vom Schwein
(S,2,3,15)

mit Kartoffelbrei (J)

und Bratensauce (N)

Hackfleischpfanne (N,R)
mit Rinderhack und feinen Linsen

auf Vollkorncouscous (A1)

Makkaroni (A1,C)

an Putenschinken-Sahnesauce
(G,J,N,2,3,15)

Knuspriger Seelachs (A1)

mit Kartoffelsalat (K,N)

und Joghurtremoulade
(C,J,N,3)

NMeris 2

Bibiliskis (J,N)

mit frischen Krautern

mit Eichstetter Kartoffeln

Gemiise-Ravioli (A1,J)

an Tomatensahnesauce (J,N)

Champignonbolognese (E4,N)

mit gehackten Walnissen auf
Teigwaren (A1)

\k\s&fp,(‘
Sala>

1138g

Arabisches Linsengericht (N)

Angebratener Vollkorneis mit
Linsen und angediinsteten
Zwiebeln dazu Joghurt-Minze-
Dipp (J.N)
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Falafeltaler (allergenfrei,
nicht Bio)

auf buntem Reissalat (K,N) mit
feinen Kirbisstreifen
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Fiir alle Mendlinien und Zutaten mit dem Bio-Siegel verwenden wir Bio-Zutaten. Diese kennzeichnen wir tagesaktuell in unseren Speiseplanen.

Oko-Kontroll-Codenummer

: DE-OKO-006.

Bitte entnehmen Sie die genauen Bedeutungen der Kiirzel fiir Allergene und Zusatzstoffe aus dem Aushang  Allergene und Zusatzstoffe”

Aufgrund von Lieferengpéssen kann es bei einzelnen Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.

Kinderleicht geniefen GmbH — Frohmattenstr. 15 — 79268 Botzingen — Tel.: 07663-91 22 473 — E-Mail: bestellung@kinderleicht-geniessen.de

Webadresse wwnw.kinderleicht-peniessen .dd.

o
S




