Kinderle:
genie

s

Speiseplan Allergieessen

KW 45 vom 02.11.2026 - 06.11.2026

Produktdatenblitter auf unserer Webseite unter dem Reiter Speisepléne -> Allergie-Datenbléatter einsehbar

Bow Odppetit Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Kartoffelrosti Hahnchendoner Vegane Sauce Seelachs im Tempurateig (F) Hahnchengeschnetzeltes (G)
Menu 1 mit Erbsen-Karottengemiise mit Reis mit Gefligelschinken (G,2,3,15) mit Kartoffelsalat (K) mit Champignons

und Fruchtketchup (Tomate)

und veaanem Gurken-Paprikadiop

dazu alutenfreie Nudeln

und veaanem Diop

auf Reis

Menu 2

SiiRe Polentaschnitte

mit Kokosmilch
dazu Zwetschgenkompott

Glutenfreie Nudeln

an Grillpaprikasauce (N, Tomate)

Kartoffelgratin (N)

dazu buntes Bratgemise (N)
von Méhren und Pastinaken

Kase separat (J)

SiiBkartoffelspaghetti

auf Linsenbolognese (N, Tomate,
Linsen kénnen Gluten enthalten)

Feiner Duftreis (K)

mit Mungobohnen
dazu tomatisierte Kartoffeln (N,
Tomate)

Menu 3

Glutenfreie Pasta Napoli (N, Tomate)

Glutenfreie Pasta Napoli (N,
Tomate)

Glutenfreie Pasta Napoli (N,
Tomate)

Glutenfreie Pasta Napoli (N,
Tomate)

Glutenfreie Pasta Napoli (N, Tomate)

Dessert

Zwetschgenkompott

Apfel

Birne

Banane

Wackelpudding

Fir alle tagesaktuell gekennzeichneten Meniilinien und Speisen mit dem Bio-Siegel ®s: gilt: wir verwenden
hierfiir zu 100% Bio-Zutaten. Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKQ-006.

Bitte entnehmen Sie die genauen Bezeichnungen der Kurzel for Allergene und Zusatzstoffe aus dem

Aushang .Allergene und Zusatzstoffe”.
Vegetarische Gerichte sind mit () gekennzeichnet.
Aufgrund von Lieferengpassen kann es bei einzelnen Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.
Kinderleicht geniefen GmbH, Frohmattenstralte 15, 79268 Botzingen, Tel.: 07663 - 91 22 473
bestellung@kinderieicht-geniessen.de — www.kinderleicht-geniessen.de




