Kinder\eiég%

genie

Betriebsrestaurants

KW 46 vom 10.11.2025 - 14.11.2025

Bow «Qppem

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Mo

Gefliigelmaultaschen
(A1,C,G,J,N)

mit Kartoffelsalat (K,N)

und Zwiebelschmelze

Putenschnitzel (G)

mit Teigwaren (A1)

und Krauterrahmsauce (J,N)

Gefliigelgyros (G,N)

mit Fladenbrot (A1,H)

und Tsatsiki (J,N)

Mediterraner Seelachs (A1,F,J,K)

mit Tomate und Mozzarella

auf Basilikumrisotto (J,N)

Bratwurstpfanne vom Schwein
(J;N,S,2,3,15)

mit Champignons

und Eierspéatzle (A1,C)

Mew 2

Vegane Cevapcici (allergenfrei,

nicht Bio)

auf Paprika-Vollkornbulgur (A1,N)

mit Joghurt-Dipp (J;N)

Dinkelnudeln (A1,A5)

an Pestosahnesauce (J,N)

mit Kirschtomaten

Butterriiben-Lauchgemiise (J,N)

dazu Reis

Cremiges Kiirbisragout (J,N)

dazu Eichstetter Kartoffeln

Bunte Quinoapfanne (N)

mit Paprika, Karotte und Erbsen

dazu Sauerrahm-Petersiliedipp (J,N)

L=
Fiir alle Meniilinien und Zutaten mit dem Bio-Siegel uerwenden wir Bio-Zutaten. Diese kennzeichnen wir tagesaktuell in unseren Speiseplanen.
Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKO-006.
Bitte entnehmen Sie die genauen Bedeutungen der Kiirzel fiir Allergene und Zusatzstoffe aus dem Aushang ,Allergene und Zusatzstoffe”,




